
 

                   Projeto Cultivar & Cooperar 

 

A GRATER – Associação de Desenvolvimento Regional, irá organizar uma série de 

workshops a realizar em 2019 e 2020, no âmbito do Projeto de Cooperação “Cultivar e 

Cooperar” financiado pela submedida 19.3 do PRORURAL+. 

Para tal gostaríamos de saber do seu interesse em participar nos mesmos. 

Oferta de Workshops: 

1 – Workshop sobre Pastagens e Forragens - Março 2019 

Duração 14 horas 

✓ O solo e a sua constituição 

✓ Colheita de amostras 

✓ Análise da fertilidade 

✓ Nutrição do solo 

✓ Técnicas de melhoramento físico do solo 

✓ Outras operações mecanizáveis na exploração 

✓ Tipos de culturas pratenses 

✓ Principais espécies pratenses e forrageiras 

✓ Instalação e manutenção de pastagens temporárias e permanentes 

✓ A cultura forrageira do milho 

✓ Colheita 

✓ Conservação de forragens  

✓ Máquinas utilizadas na fenação e na ensilagem 

2- Workshop sobre Viticultura - Abril de 2019 

Duração 14 horas 

✓ Ecossistema vitícola 

✓ Morfologia e fisiologia da vinha 

✓ Características das castas e porta enxertos 

✓ Instalação da vinha 

✓ Condução da videira 

✓ Poda de inverno 



 

✓ Intervenção em verde 

✓ Intervenção no solo 

✓ Nutrição e fertilidade da vinha 

  3 – Workshop sobre Enologia - Outubro 2019 

  Duração 10h30 

✓ Evolução da maturação e colheita 

✓  Análises e correções ao mosto 

✓ Fermentação alcoólica e maloláctica 

✓ Técnicas de vinificação 

✓ Operações pós fermentativas 

✓ Maturação de vinhos 

✓  Causas da instabilidade dos vinhos 

✓ Colagem 

✓ Filtração 

✓ Engarrafamento 

✓ Higiene das instalações  

✓ Análise sensorial do vinho 

✓ Final prova Branco, tintos e Rosé (Prática) 

 

 4 – Workshop sobre Agropecuária - Novembro 2019 

 Duração 14 horas 

✓ Anatomia do aparelho digestivo e fisiologia da digestão 

✓ Alimentação energética, proteica, mineral e vitamínica, alimentos 

probióticos e substância toxicas  

✓ Alimentação de vaca leiteira e vaca aleitante 

✓ Alimentação e maneio do vitelo 

✓ Necessidades em água 

✓ Anatomia do aparelho reprodutor feminino e masculino e a fisiologia da 

reprodução 

✓ Técnicas de reprodução 

✓ Melhoramento genético 

✓ Operações relativos à gestão e ao parto  

✓ Plano de reprodução 

✓ O conceito de bem-estar animal 



 

✓ Proteção dos animais na exploração 

✓ Proteção e bem-estar animal no transporte rodoviário 

✓ Proteção e bem-estar animal no transporte marítimo  

✓ Sanidade animal em bovinicultura – Principais doenças 

 

 5 – Workshop sobre Gestão de Resíduos - Maio de 2020 

 Duração 3h30 

 Local: Terceira e/ou Graciosa 

✓ Gestão de resíduos da exploração – Papel e seus derivados; embalagens 

metálicas; óleos e lubrificantes; plástico. Pneus, produtos fitossanitários. 

✓ Apresentação dos resultados do diagnóstico 

 

 6 – Workshop sobre Pecuária Biológica - Maio de 2020 

Duração 3h30 

Programa por definir 

 

 

Se esta interessado faça a sua pré-inscrição indicando a ação ou ações respetivas, e o 

horário que lhe é mais conveniente na ficha em anexo. 

Aos agricultores da Graciosa interessados serão financiados os custos de transporte e 

alojamento para as ações da Terceira. Em caso de um número considerável de 

inscrições será equacionada a realização de um workshop na Graciosa. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

                     Cultivar & Cooperar 

          Pré-Inscrição 

 

Nome: _______________________________________________________________ 

Ilha de residência:  ____________________________________________________ 

Idade: ______________     Profissão: _____________________________________  

Endereço eletrónico: ___________________________________________________ 

Contacto: ____________________________________________________________ 

Escolha os Workshops e horário mais indicado para si, assinalando a sua opção com 

um X, sendo que depois será definido o que tiver maior adesão: 

Workshop 
Laboral 

Entre as 10h00 e as 13h30 
Pós-laboral 

Entre as 19h00 e as 22h30 

1 
 

  

2 
 

  

3 
 

  

4 
 

  

5 
 

  

6 
 

  

 

Para mais informações contactar a GRATER, através de  grater@grater.pt ou 295 902 067. 

mailto:grater@grater.pt

